
CHAI-TEE GEWÜRZMISCHUNG aus kontrolliert biolo
gischem Anbau / MELANGE D‘EPICES THÉ CHAI de 
pro duction biologique contrôlée / MISCELA DI SPEZIE 
AL TÈ CHAI di produzione biologica controllata
ZUTATEN Ingwer, Zimt (Cassia), Honigbusch, Kardamom, Sternanis,  
Koriander, Nelken. ALLERGENKENNZEICHNUNG Kann Spuren von Nüssen, 
Sesamsamen, Senf und Sellerie enthalten. 
INGRÉDIENTS Gingembre, cannelle (cassia), honeybush, cardamome, 
anis étoilé, coriandre, clous de girofle. ÉTIQUETAGE DES ALLERGÈNES 
Peut contenir des traces de noix, de graines de sésame, moutarde et sellerie. 
INGREDIENTI Zenzero, cannella (cassia), melissa, cardamomo, anice 
stel lato, coriandolo, chiodi di garofano. ETICHETTATURA DEGLI ALLER- 
GENI Può contenere tracce di noci, semi di sesamo, senape e sedano.
ZUBEREITUNG 2 gehäufte EL Bio ChaiTee Gewürzmischung in 1 L 
kochendes Wasser geben, umrühren und bei geschlossenem Deckel, 
mittlerer Stufe, für 20 Min. köcheln. Den ChaiTee sieben, nach belieben 
süssen und mit Milch oder veganen Drinkalternativen verfeinern. 
PRÉPARATION 2 cuillères à soupe bombées d‘épices pour thé chai 
biodans 1 L d‘eau bouillante, remuer et laisser mijoter à couvert cou 
vercle, à feu moyen, pendant 15 min. laisser mijoter. Tamisez le thé chai, 
ajoutez de la sucrer selon les goûts et ajouter du lait ou affiner avec des 
boissons alternatives végétaliennes.  
PREPARAZIONE Aggiungere 2 cucchiai colmi di miscela di spezie per 
tè chai biologico a 1 litro di acqua bollente, mescolare e far bollire per 
20 minuti con il coperchio a fuoco medio. Passare il tè chai al setaccio, 
dolcificare a piacere e raffinare con latte o bevande alternative vegane.
Kühl und trocken lagern / Conserver dans un endroit frais et sec / 
Conservare in luogo fresco e asciutto 
Abgepackt in der Schweiz / Conditionné en Suisse /  
Confezionato in Svizzera 
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