
SOJASAUCE OHNE WEIZEN /  
SAUCE SOJA SANS BLÉ / SALSA 
DI SOIA SENZA FRUMENTO 
ZUTATEN Ganze Sojabohnen* (45 %), 
Wasser, Meersalz, Shochu (Wasser, 
Reis*, Meersalz, Koji-Ferment), Koji-
Ferment (Aspergillus oryzae)  / 
INGRÉDIENTS graines de soja entiè
res* (45 %), eau, sel marin, shoshu 
(eau, riz*, sel marin, ferment Koji),  
ferment Koji (Aspergillus oryzae) /  
INGREDIENTI Fagioli di soia interi* 
(45 %), acqua, sale marino, Shochu 
(acqua, riso*, sale marino, fermento 
Koji), fermento Koji (Aspergillus oryzae) 
*aus kontrolliert biologischem Anbau / 
de l’agriculture biologique contrôlée /  
da agricoltura biologica controllata
Durchschnittliche Nährwerte /  Valeures 
nutritives moyennes / Valori nutritivi medi 
pro / par / per 100 ml
	

Energie / énergie / energia 	 354 kJ | 83 kcal
Fett / graisse / grassi	 0 g
  davon gesättigte Fettsäuren / dont acides	   	
  gras saturés / di cui acidi grassi saturi	 0 g
Kohlenhydrate / glucides / carboidrati 	 6,7 g
  davon Zucker / dont sucres / di cui zuccheri	 0 g
Ballaststoffe  / fibres alimentaires /  
fibre alimentari	 2,2 g
Eiweiss / protéines / proteine 	 14 g
Salz / sel / sale	 15 g

CH-BIO-006
Nicht-EU-  
Landwirtschaft

250 ml

Kühl und lichtgeschützt lagern /  
Conserver dans un endroit frais à l’abri  
de la lumièr / Conservare in luogo fresco 
al riparo dalla luce
Hergestellt in Japan / Élaboré en Japon / 
Prodotto in Giappone
Abgefüllt in der Schweiz / Conditionné en 
Suisse / Confezionato in Svizzera
Naturkraftwerke, Gibelstrasse 11 
CH 8607 Aathal-Seegräben 
naturkraftwerke.ch | weltkueche.bio
Lager EU: A. Conte Bichtlingerstrasse 13 
DE 88605 Schnerkingen
mindestens haltbar bis: siehe Flasche / à 
consommer de préférence avant le: voir sur 
la bouteille / da consumarsi preferibilmente 
entro il: vedi indicazione sulla bottiglia


