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mindestens haltbar bis / à consommer 
de préférence avant le / da consumarsi 
preferibilmente entro il: 

Abgepackt in der Schweiz /  
Emballé en Suisse /  
Confezionato in Svizzera

JAPANISCHER GRÜNTEE mit gepufftem Reis aus kontrolliert 
biologischem Anbau, in Aufgussbeuteln / THÉ VERT JAPONAIS  
avec riz soufflé de culture biologique contrôlée, en sachets /  
TÈ VERDE GIAPPONESE con riso soffiato da  
agricoltura biologica controllata, in bustine 

20 Aufgussbeutel à 2,5 g / 20 sachets de 2,5 g /  
20 bustine da 2,5 g.
Unser MATCHA GENMAICHA ist eine Verbindung aus edlen Sencha  
Teeblättern, feinem Matcha Pulver und gepufften Reis. Der gelb-
lich, grüne Aufgruss überrascht mit einem leicht süsslichen  
Geschmack und feiner Karamellnote.
ZUBEREITUNG Den Teebeutel mit 200 ml aufgekochtem Wasser 
(80°C) übergiessen und 3 Minuten ziehen lassen. Entferne den Teebeutel 
und geniesse den erfrischenden Aufguss pur.

Notre MATCHA GENMAICHA est une combinaison de noble Sencha des 
feuilles de thé, de la fine poudre de Matcha et du riz soufflé. L‘infusion 
vert jaunâtre surprend par son goût légèrement sucré et sa fine note 
de caramel.

PRÉPARATION Verser 200 ml d‘eau bouillie (80°C) sur le sachet de 
thé et laisser infuser pendant 3 minutes. Retirer le sachet de thé et 
savourer l‘infusion rafraîchissante pure.

Il nostro MATCHA GENMAICHA è una combinazione di pregiate foglie 
di tè Sencha foglie di tè, polvere di matcha e riso soffiato. L‘infuso, di 
colore giallo e verde, sorprende con un sapore leggermente dolce e un 
sottile sentore di caramello.

PREPARAZIONE Versare 200 ml di acqua bollita (80°C) sulla bustina 
di tè e lasciare in infusione per 3 minuti. Rimuovere la bustina di tè e 
gustare l‘infuso rinfrescante da solo.

Kühl und trocken aufbewahren / Conserver dans un endroit frais et sec /  
Conservare in luogo fresco e asciutto
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